Pedemontana
n a i% Veneta
Itinerario di sorprese

. . ORGANIZZAZIONE
con il patrocinio NAZIONALE

CITTA' DI THIENE ASSAGGIATORI
Assessorato al Turismo FORMAGGI

Ti piacerebbe diventare un
assaggiatore di formaggi?

Partecipa al corso ONAF di 1° livello aperto a tutti!

@ THIENE

—— ITET “Aulo Ceccato” - Via Bortolo Lino Vanzetti, 14

eLR
.

““y pAL 12 FEBBRAIO AL 7 MAGGIO 2025
S50 dalle ore 20:30 alle 22:30

Programma del corso

Tecnica di assaggio dei formaggi - |
Tecnica di assaggio dei formaggi - I
Il latte e la sua composizione
Microbiologia lattiero-casearia
Cenni tecnologia casearia
Formaggi pasta molle - Caprini
Formaggi pasta dura - Ovini
Formaggi pasta filata

Cultura e normativa casearia
Utilizzazione e abbinamento dei formaggi
Esame di valutazione finale

Il corso ¢ rivolto a tutti coloro che per interesse personale o professionale desiderino migliorare
le proprie conoscenze sui formaggi. Le lezioni prevedono una parte teorica ed una parte pratica.
Il superamento dell’'esame finale da diritto all'iscrizione all’Albo nazionale degli Assaggiatori ONAF.

Quota di iscrizione: € 380,00 (comprensivi del materiale didattico, della quota associativa e
dell’labbonamento alla rivista InForma).

Chiusura iscrizioni: 31 gennaio 2025 o ad esaurimento posti
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